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Vorspeisen

Gemischter Salat # ()

Hausvinaigrette - Cro(tons

Mozzarella di Bufala #/

Caponata - Taralli - Olivencrumble

Tomatensuppe #/

Basilikumglacé

Rinds Carpaccio

Zucchini Escabeche - Ricotta
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2026 Sommer Mittag
Antonio Dioguardi
@antoniodioguardi.chef

Hauptgange

Saibling Knusperli

Tartaresauce - Gemise - Kartoffelstock

Tagliatelle /7

Tomaten - Mozzarella di Bufala

Hammer Cordon Bleu
280 g - Metzgerei Matter Kriens

Hinterschinken - Bergkase - Pommes Frites - Senf

Salsiccia

Gemise - Kartoffelstock - Jus

Chogeli Pastetli

Gemuse - Jus

Beilagen
Pommes Frites - Gemiise

Herkunft

Rind: Schweiz

Schwein: Zentralschweiz
Saibling: Eigenthal
Backwaren: Schweiz

Bei Allergien berat Sie gerne unser Servicepersonal.

Preise in CHF inkl. MWST.
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